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GURLIN THURHNT




GURLING BANRETT ANGEROT

(Ab 15 Personen)

Meniis
Anbei findet ihr eine Auswahl an Vorspeisen, Hauptgangen sowie Desserts. Fiir euren Event
konnt ihr euch jeweils etwas aus jeder Rubrik zusammenstellen und euch so das perfekte Menu
fiir einen gelungenen Abend kreieren. Das Kochen und Servieren iibernehmen dann wir :-).

Vorspeisen
Blattsalat mit Hausdressing 9.50
Niisslisalat mit Freilandei vom Iten Letzi Zug 12.50
Kiirbiscremesuppe mit Amaretto und Mascarpone 9.50
Mini Biindner Gerstensuppe mit Rollgersten aus Neuheim Zug 12.50

Hauptgange
Geschmortes Swiss Angus Rindsragout an Stroganoff Sauce
mit hausgemachten Spatzli 36.00

Rosa Rinds-Entrecote am Stiick gegart (Ojo de Agua von Dieter Meier aus Argentinien)
dazu Café de Paris und Jus mit Kartoffelgratin und Wintergemdiise 49.00

Curling Burger mit Swiss Angus Rind aus dem Freiamt
oder vegetarisch mit Bio Rollgerstenburger vom Kornbur aus Neuheim Zug @
mit Country Fries und Coleslaw Salat 34.00

Kiirbisravioli
Mit einer stiickig-cremigen Kiirbis-Frischkasefiillung

und gerosteten Kiirbiskernen @ 26.00

Dessert
Opfelchiiechli mit Vanillesauc
Riesencremeschnitte zum selber

Zimtglace mit lauwarmen Zw;

Preise in Schweizer Fran



KASEFONDUE SPECIAL

Unsere Fondues bestehen aus einer hauseigenen Kasemischung, produziert
von der Kiserei Annen aus Steinen Schwyz und werden serviert mit knusprigen Brotwiirfel,
neuen Kartoffeln und eingelegtem Essiggemdise.

Natur 35.00
Triiffel 46.00
Walliser (Tomaten und Speck) 38.00
Safran 41.00
Gerauchertes Paprika 38.00

Optional:
Wiener Schnitzel fiir Cordon bleu inside out 36.00 pro Stiick (fiir ca. 4 Personen)

Mit rohem Ei fiir die perfekte Grossmutter 2.50
Mit Zuger Kirsch 2cl 7.50

49.00 p.P (ab 40 Personen)

chiedene Sifte, Tee und Kaffee

Milchreis, verschiedene Brote und Gipfeli
eck, Rosti und Pancakes

Kaffee, Tee, Schoggi/Ovo Fruchtséifte, Birchermiiesli, Aufschnitt, Friichte-

joghurt, Fruchtsalat, Kisepla ote, Zopf, Gipfeli, Butter, Konfitiiren-Auswahl,

Honig, Cornflakgs, gemischter B pe, Riihreier, Pancakes mit Ahornsirup, Rosti,

emiise 9.50

{, inkl. 7.7 % MwSt.



APERD

Mini Happli
Biindner Gerstensuppe 4.50
Zuger Chriesiwurst mit hausgemachtem Ketchup 5.00
Mini Chasschnittli 4.50
Momos von Wesleys Kitchen (Poulet oder Vegan) 5.00
Gerne bereiten wir Thnen die Happchen ab 10 Stiick pro Variante vor

Crostini
Rindstatar 5.50, Tomaten 4.50, Frischkise 4.50, Hummus 4.50

Gerne bereiten wir Thnen die Happchen ab 10 Stiick pro Variante vor

Plattli und Teller
(Ca. 10 Happchen pro Platte)
Palestina Grill Falafel mit Hummus und Pitabrot 42.00
Trockenfleischplatte 55.00
Kaseplatte 49.00
Oliven mariniert 15.00




